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Dragonsdoftande paj med broccoli &
spenat

Ingredienser
1st pajskal, fardig eller hemmagjord
1/2 paket farsk hackad dragon Ingredienser till pajskal
100 g spenat 1dl ragmjol
1st broccolibukett, rostad och delad i sma bitar. 2 dlvetemjdl
173 hackad purjoldk 0,75 dlI rapsolja
2dl mixade kokta vitabdnor en gnutta salt
1st riven vitlok 1-2 msk vatten
3dl mjolk
3 st agg
2 dl riven ost

salt, peppar
GOr sa hir

Gor pajskalet om du inte anvander ett fardigt. Gradda i ugnen i 165 °C i ca 10 min.

Fyll pajen med alla gronsaker.

Vispa ihop aggstanningen, mixade bonor, vitldk, 4gg, mjolk, salt och peppar.

Fyll pajen med stanningen, gradda i ugnenica 150 graderi ca 20 min tills pajen har stannat och
har fin farg.

Tack Skévde kommun for receptet!
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