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Het bon- & chiligratinerad potatis med
koriander och limedressing

Ingredienser
4-5 st bakpotatisar
3 st stora finhackade tomater
1 stor finhackad rodIok
1-2 riven vitlok efter tycke
3dl svarta bonor (torra, kokta i buljong och 16k)
2 st finhackad farsk chili
cayennepeppar
salt och ev. peppar
2-3dl riven ost
1kruka koriander eller annan valfri 6rt (antingen i “réran”, bredvid eller som garnityr)
GoOr sa hir

Koka eller rosta potatisen med olja tills den blir mjuk (rikligt med salt.)

Blanda ihop “b6nréran”, bred réran pa delade potatisar,

toppa potatisarna med ost och gratineraiugnenica190-210 grader i ca 10-15 min.
Gor sasen under tiden.

o

Sas

2-3dl majonnas (antingen hemmagjord eller kopt, se recept for
hemmagjord)

1 lime + zest
salt, peppar Villman kan man ta i lite

mejeriprodukter tex. creme
fraiche eller graddfil for att
fa lite fraschare smak!

Tack Skévde kommun for receptet!
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