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Klassisk Bolognese pa Clariasfirs

12-15 portioner

Ingredlenser Kock: Victor Danling Wendt
120049 clariasfars Billigskolan (8k F-6)

2 st finhackad gul 16k

3 st vitloksklyftor, finhackade

2 st mordtter, riven

1st liten bit rotselleri, riven

Vo dl tomatpureé

3dl vitt matlagningsvin

2dl vatten

1000 g krossade tomater

hons- eller fiskbuljong
torkad timjan
torkad oregano
salt
svartpeppar
GOr sa hir:

Stek Clariasfars pa hog varme i olivolja i en gryta tills farsen &r genomstekt alt. pa ett bleck i
ugnen. Tillsatt 18k, vitlok, morot och selleri. Stek ytterligare 1 minut.

L&gg i tomatpuré, vitt vin och krossade tomater. Lat koka upp och lagg i buljong, vatten och
orter och 1at puttra minst 45 minuter-1timme under lock.

Rérregelbundet och spad eventuellt med lite vatten.

Smaka av med salt och svartpeppar.

Tack Skévde kommun for receptet!
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