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Chiliolja, appelolja och vegonaise

Och lite gott appelmos!

Appelolja

- Tabort karnhuset pa 15 &pplen och lagg det i olja. Kor dver natten pa 60 grader.
- Ovriga @ppelbitar delar ni och kokar i lite vatten och syltsocker pa lag vdrme. Mixa
eventuellt med stavmixer

Chiliolja

Varm upp oljan till 90 grader och sla 6ver chilipepparn. Lat svalna och stall in i kylen.

Chili/applevegonaise

- 4 mskkikartsspad

- 2tskyvitvinsvinager

- 2tskdijonsenap

- lnypasalt + nymalen svartpeppar
- 2,5dlappelolja

- 1,5dlchiliolja

Hall allt utom oljan i en hég bunke. Mixa med stavmixer och hall forsiktigt i oljan. Smaka av!
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