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Quesadillas med rucolapesto och ost

Serveras med tomat och bonsalsa med koriander och chili

Ingredienser Rucolapesto

100 g rucola

2dl riven ost

1-2 dl solrosfron

calst vitlok

1-2 dl rapsolja

1-2 msk citronsaft eller lime
ev salt och peppar

4-6 st tortillabrod

Gor sa har

Mixa rucolapeston med halften av osten till nagorlunda fin réra, smaka av. Bred dver peston pa
tortillabréden hyfsat tunt, sprid dver ost och vik ihop.
Stek sedan broden rikligt med rapsolja. Dela sedan till trekanter vid servering.

Bonsalsa med koriander och chili

4 st tomater

1st finhackad [ok
1st vitlok

1msk hackad chili

kokta vitbdnor
kokta kidneybdnor
hackad koriander
GoOr sa hir
Koka tomater, 16k, vitlok och chili till en tomatsas, smaka av med salt och peppar.
Vand till sist i bonor och koriander nér den svalnat av nagot och servera salsan till quesadillan.

Tack Skévde kommun for receptet!

SKOLMATSAKADEMIN




