skolmatsakademin.se

Morotskaka med vaniljglasyr

Ingredienser morotskaka

ca 600 g morotter
300 g smor

6499

6 dl socker

6 dI mjol

1 msk bakpulver

1 msk bikarbonat
1msk vaniljsocker
1 msk kanel

Ingredienser vaniljglasyr

200 gr smor

200 gr Philadelphiaost
4 dl florsocker

1msk vaniljsocker

Gor sa hir

Skala och riv moré&tterna. Smalt sméret och |3t det svalna. Vispa dgg och socker posigt, tillsatt
sedan smoret. Blanda mjdl, bakpulver, bikarbonat, vaniljsocker och kanel i en skal. R6r ner
blandningen i smeten och tillsatt mor6tterna. Smorj och bréa en langpanna och bred ut smeten i
den. Gradda kakan i mitten av ugnen, 175 grader i 40 min. Smalt smoret till glasyren. R6r ihop
smor och ost i en bunke, blanda sedan ner florsocker och vaniljsocker. Bred ut glasyren pa
kakan nar den har svalnat.
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