
Från den 1 mars 2025 ska restauranggäster kunna få veta var
köttet som serveras på restaurangen kommer ifrån

 
De nya reglerna innebär att restauranger måste kunna informera om ursprungsland

för kylt och fryst, inklusive malet, kött från nöt, svin, får, get och fjäderfä.

6 viktiga anledningar att välja svenskt kött

Fråga ossom köttetsursprung!Informationen om ursprung kan visas skriftligt eller muntligt.
Restauranger kan välja hur de vill visa ursprungslandet för köttet. 

De kan till exempel skriva det i menyn men de kan också berätta när du frågar personalen.
Det ska vara tydligt för dig som gäst hur du kan få informationen. Ett exempel är en skylt. 

Om restaurangen väljer att berätta om ursprunget för köttet för varje gäst 
behöver de inte ha någon särskild skylt.

Restauranger följer strikta regler om ursprung av kött
Restauranger är skyldiga att följa strikta regler för att informationen om köttets ursprung ska
vara korrekt. De måste uppdatera informationen om köttets ursprung varje gång de får in kött

med ett nytt ursprungsland. Myndigheterna kontrollerar också att reglerna efterlevs.

Vårt beredskapslager 
vid krig och kris

Ett djurskydd 
i världsklass

Lägst användning 
av antibiotika inom EU

Ett näringsrikt 
och säkert livsmedel

Ökad biologisk mångfald
och lägre klimatpåverkan

En cirkulär och mer
hållbar matproduktion

Mat från Sverige
Märkningen “Från Sverige” betyder att maten är odlad, 

född och uppfödd, förädlad, förpackad och kontrollerad i Sverige. 
När märket används på kött och charkuterier används “Kött från Sverige”.

Källa: Livsmedelsverket,  SvensktKött och Bonden i Skolan


